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VENEZ DECOUVRIR NOTRE ESPACE GOURMAND. ..

NOS GAMMES DE PRODUITS FRAIS ELABORES A PARTIR DE MATIERES
PREMIERES SELECTIONNEES AUPRES DE FOURNISSEURS LOCAUX
(BOEUFS ELEVES DANS L'AIN, AGNEAUX ET VEAUX DU LIMOUSIN CHOISIS
A CORBAS, VOLAILLES PROVENANT DE BOURCOGNE, PRIMEUR ET
PRODUITS LAITIERS DE L'AIN...)

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES DANS NOS LABORATOIRES PAR
DES PROFESSIONNELS DE L'ALIMENTAIRE. NOUS POUVONS ARBORER
FIEREMENT LE NOUVEAU LOCO “FAIT MAISON”. EN EFFET, TOUS NOS
PRODUITS SONT FABRIQUES CHEZ NOUS EN BEAUJOLAIS.

NOTRE EQUIPE SE COMPOSE DE TRAITEURS, DE CUISINIERS, DE
CHARCUTIERS, DE BOUCHERS ET DE PATISSIERS QUI ONT LA PASSION
DES BONNES CHOSES.

CHAQUE ANNEE, NOTRE PERSONNEL EST FORME AUX NORMES
D'HYGIENE, ET DIFFERENTS STAGES METTANT EN AVANT LES
NOUVELLES TECHNIQUES ET TENDANCES SONT EFFECTUES.

NOTRE SERVICE TRAITEUR ORCANISE TOUS TYPES D'EVENEMENTS
POUR LES PARTICULIERS, LES ENTREPRISES ET LES ASSOCIATIONS.

aux légumes de saison

"‘. i Médaillon de lotte
[

chorizo cular

Géométrie de foie gras ; : r sauce langoustine

viande des Grisons

Mini-brochette

Bache Champenoise




P leces @o&é&u/ —é — Fast Masson

Hors o cewvres %XW tes Jolssons —é — Frit Msison

PLATEAU DE SAUMON (FROID)
EMINCE DE SAUMON FUME, QUARTIERS BEURRE ET CITRON
................................................................ LE PLATEAUDE 300G 25€

PLATEAU DE CHARCUTERIE BEAUJOLAISE (FROID)

ASSORTIMENT DE ROSETTE, MINI-PATE CROUTE, CHIFFONNADE DE JAMBON BLANC,
CHIFFONNADE DE JAMBON CRU, GRESSINS. . . ... ... o LE PLATEAUDE500¢C 20€

CANAPES SALES (FROID)
CREMEUX BRESSE BLEU POULET, QUEUE DE CREVETTES AU CALAMENSI, MAGRET DE CANARD FUME ET
FICUE, MOUSSE DE FOIE GRAS NOISETTES CR[LLEES ................ LE PLATEAU DE 20 PIECES 24 €

FEUILLETES SALES (A CHAUFFER)

CREVETTE, CHORIZO, TOMATE, JAMBON ET CHAMPIGNONS, ANCHOIADE, FROMAGE, SAUCISSE, CROISSANT

JAMBON . .. @ e e e e LEKILO 36€

VERRINES EN PORCELAINE OU VERRE (FROID)

EPEAUTRE ESTURGEON FUME, MAGRET DE CANARD FUME BAVAROIS DE CEPES, TRUITE ET CREMEUX

AU RAIFORT, CARPACCIO SAUMON CITRON CONFIT, FOIE GRAS POMME SAUTERNES
............................................................. LE PLATEAU DE |0 PIECES 25 €

VERRINES EN PORCELAINE OU VERRE (CHAUDES)
DES DE TOPINAMBOUR FOIE GRAS FRUITS SECS, RIS DE VEAU MORILLES, CREME BRULEE DE FOIE GRAS,
FONDUE DE POIREAUX HOMARD, SAINT-JACQUES PATATES DOUCES LE PLATEAU DE |0 PIECES 25 €

MINI-BROCHETTES (FROID)

DES DE SAUMON GRAVLAKS, BILLE DE FOIE GRAS AUX ECLATS DE FRUITS SECS, QUEUE DE CREVETTE

ET MANGUE, DES DE BOEUF EXTRA JUSTE SAISI A LA MOUTARDE, MINI TOMATE CERISE

ET CHEVRE FRAIS . ..o\ttt e e LE PLATEAU DE 20 PIECES 30 €

ASSORTIMENT PETITS FOURS PRESTIGES ( A CHAUFFER)
MOELLEUX ESCARCOT, BURGER BOEUF FOIE GRAS, AUMONIERE DE SAINT-JACQUIES,
PAIN BAGNAT POULET PROVENGAL. . ...t LE PLATEAU DE 20 PIECES 40 €

PLATEAU DE WRAPS (FROID
MI-CHEVRE MIEL FRUITS SECS, VEAU FOIE GRAS EPINARD, MARLIN FUME CORIANDRE,
POULET CREOLE, SAUMON FINES HERBES. . ..o utieeeae .. LE PLATEAU DE 20 PIECES 20 €

TAPAS (FROID
SARDINE FRAICHE ET TAPENADE, TARTARE DE SAINT-JACQUES HUILE VIERGE, BACON OEUF DE CAILLE,
BLINIS EPINARD SAUMON, INVOLTINI JAMBON CRU FROMAGE ... ...... LE PLATEAU DE 20 PIECES 36 €

(PORTION DE 90 G ENVIRON)

HUITRE OUVERTE FINE DE CLAIRE N°3 SUR ASSIETTE AVEC SON VINAICRE A L'ECHALOTE. 16,00 € LA DZ

DUO DE TRUITE ET CABILLAUD EN TERRINE . . . oottt e e 3,20 € LEsI00 G
DEMI-QUEUE DE LANGOUSTE DE CUBA. . . . oottt et e e e e e e e e 21,00 € LA PIECE
GAMBAS FRAICHES, CUITES PARNOS SOINS & . . o ot ettt 3.30€ LEs100 ¢
SAUMON FUME (FUME DE FACON ARTISANALE DANS L'AIN) TRANCHEMAIN. . . .. ..o oo 750€ Les100 ¢
MEDAILLON DE SANDRE. . . .\ .\ ettt e e et e e e e e e e e e e 4,70 € LA PIECE

DOME D’OMBLE CHEVALIER SUR SA JULIENNE DE LEGUMES DE SAISON AU VINAIGRE
DE CALAMANSI . o oo e e e 5,70 € LA PIECE

SPIRALE DE LA DOMBES : FILET DE SANDRE AUX HERBES FRAICHES, CUISSE DE GRENOUILLE

DESOSSEE ET CARPE FUMEE . . . . ottt e e et e e e e e e e e e e e 6,00 € LA PIECE
CARRE DE NOIX DE ST-JACQUES CREMEUX DE YUZU VINAIGRETTE ACRUMES . . ... ..... 6.80 € LA PIECE
SUCCULENT DE SAINT-JACQUES ET CAMBAS, PIPETTE AUX ACRUMES . .. .. ........... 6,90 € LA PIECE
ARLEQUIN DE TRUITE ET BAVAROISD'OSEILLE . . . . o oot e e e e e e 5,80 € LA PIECE

SUPPLEMENT DE [,30 € PAR PERSONNE POUR LA MISE SUR PLAT AVEC UNE CREVETTE
ET DE LA MAYONNAISE (FACULTATIF).
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(PORTION DE 90 G ENVIRON)
CERVELAS TRUFFE A 3% ET PISTACHE .« .« o\ ot e e e e e 55,00 € LEKG
BALLOTTINE DE PINTADEAU AUX MORILLES . . . oot et e e e e e e e e 440 € LESI00 G .
BOUDIN BLANC TRUFFE A 3 % AUX AMANDES . . . .ottt e e e 33.00 € LEKC
BALLOTTINE DE CANARD PISTACHEE . . .o 3.00€LEsI00 ¢ FEUILLETES AUX ESCARGOTS . « -+ o v o e e e e e e e e 11,00 € LA DOUZAINE
BALLOTTINE DE FILET DE PERDREAUX, FOIE GRAS ET CEPES . ...\ veeeeeee e 410 € LESI00 G ESCARGOTS EN COQUILLE (TRES GROS) .+ v vt et e e e e e e e e e 9,80 € LA DOUZAINE
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER FRANCAIS & . . oottt et 750 € LES 6O c* COQUILLE STJACQUES .+« « ot ettt e e e e e e e e e e e e e et 8,40 € LA PORTION
ESCALOPE DE FOIE GRAS CRU (PRET A POELER DE 40 A 50 C) ......................... 4,00 € LA PIECE SOUFFLE DEBROCHET ECREVISSES ET SONJUS COMME UNE BISQUE. ..o 7'00 € LA PORTION
L . RISOTTO DE SAINT-JACQUES ET HOMARD PARFUME A LA TRUFFE .. ... ........... 16,00 € LA PORTION
PATE EN CROUTE « EXCELLENCE » GIBIER, RISDE VEAUET FOIECRAS . . . . oo oo 3.95€ LEsl00 G ) )
PORCELAINE DU PECHEUR (ROUGET, LOTTE, ECREVISSES) . oo v e e 10,00 € LA PORTION
COCON DE FOIE GRAS GLACE AU VIN MUSCAT SUR UN CONFIT DE POIRE ET GINGEMBRE.. . . . . 8.00 € LA PIECE
ROULADE DE BAR ET LANGOUSTINE AU VINJAUNE. .« .+ o\ ettt 9,00 € LA PORTION
LINGOT LANDAIS : FOIE CRAS, MACRET FUME, NOIX, GESIER CONFIT, COMPOTEE D'OICNONS, NOIX DE ST-JACQUES SANS CORAIL ROTIES ET SON CREMEUX DE POTIRON A L'HUILE DE NOISETTE
CUISSEDE CAILLE FUMEE . o ot et e e e e e e e e e e e e e e e 700 € LAPIECE 11,00 € LA PORTION

GEOMETRIE DE FOIE GRAS ET VIANDE DES GRISONS SUR UNE BASE CROUSTILLANTE AUX CRAINES 6,80 € LA PIECE
COMPRESSION DE FOIE GRAS DE CANARD POMME ET CANELLE . .. ... ooie e 6,00 € LA PIECE

BISEAUX DE FOIE GRAS ET MAGRET DE CANARD SUR SON SABLEAUCOMTE. . .. .. .......... 7,50 € LA PIECE

* UNE PORTION D'ENVIRON GO G SOIT 125 € LE KILO

SUPPLEMENT DE [,30 € PAR PERSONNE POUR LA MISE SUR PLAT AVEC UN DECOR DE FRUITS
ET LEGUMES FRAIS (FACULTATIF).

GRATIN DE FRUITS DEMER COMME “Y'A 20 ANS™ . ... 9,50 € LA PORTION
MEDAILLON DE LOTTE ACCOMPACNE DE SA TRANCHE DE CHORIZO CULAR SAUCE LANCOUSTINE
.................................................................. 10,00 € LA PORTION

FILET DE SANDRE, FONDUE DE POIREAUX AU CHARDONNAY. . .. .. .. ..ot 6,50 € LA PORTION



Dolailles réties en sauceow crues —é — Foit Messon

PICEON. L 26,00 € LEKG
CAILLE . . o 550 € LA PIECE
OIEFERMIERE . . o oottt e e e e e e e e e 2220 € LEKG
CHAPON FERMIER . .+« .\ o sttt e et e e e et e e e e e e e e e e 18,60 € LEKGC
PINTADE CHAPONNEE . . . . oo ottt et e e e e e e e e e 22,00 € LEKG
DINDE FERMIERE . . . . . ottt e e e e e e e e e e e e e 18,40 € LEKG
FARCE FINE DE VOLAILLE A LA TRUFFE . . . oottt e et e e e e e 27,00 € LA PORTION
POULET DE BRESSE A LA CREME ET AUXMORILLES . ...\ oot 14,00 € LA PORTION
POULET FERMIER AUX MORILLESALA CREME . . ... oot e e 11,00 € LA PORTION

TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD FACON ROSSINI (MEDAILLON DE FOIE GRAS) .. 14,00 € LA PORTION

COCOTTE DE POULARDE FERMIERE, RIS DE VEAU CEPESET FOIE GRAS ... ... ... ... 12,50 € LA PORTION

TOURNEDOS DE FILET DE CHAPON FARCI AU FOIE GRAS . ... eeeeeeeeee .. 11,00 € LA PORTION
SUPREME DE PINTADE FERMIERE SAUCE AU VINJAUNE. . . ..o oot 9.00 € LA PORTION
MAGCRET DE CANARD ET SON JUS AU ROMARIN DE CERCIE. v, 9,00 € LA PORTION
FRICASSEE DE CHAPON ET SON VELOUTE DES SOUS™BOIS & ..\ vo et e e 7.00 € LA PORTION

LES VOLAILLES FESTIVES PEUVENT ETRE PROPOSEES CUITES ET DECOUPEES DANS LEUR JUS
POUR UN SUPPLEMENT DE 13,00 €

Eibiers en sauce —é Tt Mison

GIBIERS CRUS (GICUE, DECOUPE DE CHEVREUIL, CUISSOT, DECOUPE DE SANGLIER). . . . . SELON LES COURS
CIVET DE MARCASSIN PURE TRADITION. & . oottt et et e e e e e e 7,00 € LA PORTION
FILET DE SANGLIER AUX MORILLES ET JUS CORSE & ... v et e e e 10,00 € LA PORTION
LIEVRE A LA ROYALE (MEDAILLON DE LIEVRE DESOSSE, COEUR DE FOIE CRAS) . . . . . . .. 13,00 € LA PORTION
ESTOUFFADE AUX TROIS GIBIERS SAUCE CIVET (MARCASSIN, CERF, CHEVREUIL) . . . . . . 9,00 € LA PORTION
NOISETTES DE CHEVREUIL ET SON JUS AUX EPICES COMME UN VIN CHAUD . . . . ... ... 12,00 € LA PORTION
PAVE DE CERF ROTI, REDUCTION MURES ET GRAINES DE FENOUIL. . . ... ... ... .. 9,50 € LA PORTION

. .y N
Viandes réties T -Faut Maison

FILET DE BOEUF EN CROUTE AUX MORILLES . . o\ttt e e e e e e e e 15,00 € LA PORTION
PIECE DE BOEUF «EXTRA» DE L’ELEVAGE DURAND SAUCE AU POIVRE VERT . . . ... .... 8,00 € LA PORTION
CASSOLETTE DE RIS DE VEAU AUX MORILLES . . o o\ o e e e e e e 12,00 € LA PORTION
EPAULE D’AGNEAU CONFITE 72 H EN BASSE TEMPERATURE . .+« v vveeen .. 12,00 € LA PORTION
FONDANT DE VEAU ROTI A LA FLEUR DE SEL EN CROUTE D’ AMANDE JUS CORSE . . . . . . 9,00 € LA PORTION
LE TRADITIONNEL MEDAILLON DE NOIX DE VEAU SAUCE AUX MORILLES . ... ........ 10,00 € LA PORTION

RETOUR A LA TRADITION : BOUCHEE A LA REINE RIS DE VEAU, CHAMPIGNONS,
DES DE VOLAILLE, QUENELLE DE VEAU .« « « v v v vt e e e e e e e e e e 10,00 € LA PORTION

FILET DE VEAU DE LAIT SAUCE FOIE GRAS. . . o 0ottt e e e 12,50 € LA PORTION



%m% el gralins divers —é — Fast Mason

GRATIN DAUPHINOIS. . & o\ttt e et e e e e e e e e e 2,90 € LA PORTION
GRATINDE CARDONS . . . oottt e e e e e e e e e e 4 |5€ LA PORTION
CREPES VONNASSIENNES . . . o oottt e ettt e e e e e e e e e e e 270€ LES100 ¢

POELEE D'HIVER (TOPINAMBOUR, PANAIS, CROSNES, POTIRON). . .. ..o ovoeetnn ... 3.50 € LA PORTION
RISOTTO CREMEUX AUX CHAMPICGNONS . . .ottt et et e e e e e 3,20 € LA PORTION
MEDLEY DE CAROTTES MULTICOLORES ET CHATAICNES. . . ..ot oo 4,00 € LA PORTION
DUO DE POLENTA ET POTIMARRON . .« & ottt et e e e e e e e 3.00 € LA PORTION
BAVAROIS DU POTAGER CAROTTESET PANAIS . ..ot i et i e 2,90 € LA PORTION
TATIN DE POTIMARRONS ET POMMES . . o 0 ottt et e e e e e e e e 3.10 € LA PORTION
DOME D'ENDIVE ET TOPINAMBOUR. . . . o\ e ettt e et e e e e e 3,50 € LA PORTION
TARTE FINE AUX LEGUMES DE SAISON . . . ottt et et e e e e e 3,20 € LA PORTION

Desserts T -t Mason
4,20 € LA PART BUCHE DE 4 PERSONNES MINMUM

CHAMPENOISE : SABLE CHOCOLAT, PAIN DE GENE CHOCOLAT, CREMEUX FRAMBOISE, MOUSSE CHAMPAGNE
DELICE DE BROUILLY : BISCUIT AMANDE, PRALINE FEUILLETE, MOUSSE CHOCOLAT

IPANEMA : CRUMBLE DRAGEES, CREME LEGERE VANILLE, FRUITS FRAIS - INTERIEUR FRAMBOISE

AGRUME : BISCUIT MOELLEUX PISTACHE, MARMELADE ORANGE PAMPLEMOUSSE, CREME CITRON
ARDECHOISE : BISCUIT SABLE, CREME DE MARRONS, FINANCIER CASSIS, MERINGUE, CASSIS

INTENSE CHOCOLAT : SABLE CHOCOLAT, CREMEUX CHOCOLAT, PAIN DE GENES, MOUSSE CHOCOLAT NOIR
DOUCEUR : SABLE ET BISCUIT CHOCOLAT, POIRE, CREMEUX AMANDE, MOUSSE CHOCOLAT

AMANDA : PAIN DE GENES, MOUSSE CHOCOLAT CARAMEL, ORANGE SANCUINE

SOUS-BOIS : BISCUIT NOISETTE, CREMEUX CAFE ET GIANDUDJA, VANILLE, NOISETTES CARAMELISEES

ZANZIBAR : CREMEUX FRUITS DE LA PASSION, BISCUIT FEUILLETE, POMME CONFITE

PRALIN : BISCUIT PRALINE FEUILLANTINE, PAIN DE GENE, CREMEUX PISTACHE, PUREE GRIOTTE, BAVAROISE
VANILLE

GOURMANDINE : CANACHE MONTEE FRAISE VALRHONA, CREMEUX CITRON VERT, KUMBAWA, BISCUIT

VIENNOIS

Mena Enfant a 13 €

SAUMON FUME OU MINI-PATE EN CROUTE

PAVE DE VEAU COMTOIS
POMMES DAUPHINES

MOELLEUX CARAMEL ET CUIMAUVE
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(A PARTIR DE 4 PERSONNES MINIMUM)

_D = é%t/ Maison

Menw & 24.00 €

BALLOTTINE DE FILETS DE PERDREAUX

FOIE GRAS ET CEPES

FILET DE SANDRE
FONDUE DE POIREAUX AU CHARDONNAY

FRICASSEE DE CHAPON AU VELOUTE DES SOUS-BOIS
GRATIN DE CARDONS

BUCHE : AGRUME

Menw ¢ 26.00 €

CARRE DE ST-JACQUES ET SON CREMEUX

AU YUZU, VINAIGRETTE AGRUMES

TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD ET SON ESCALOPE DE FOIE GRAS
POELEE D’HIVER

BOCHE : PRALIN

L1 =S ai Maison

MMenew o 29.00 €

MISE EN BOUCHE : CANNELLONI DE TRUITE ET CREMEUX AU RAIFORT
NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES SANS CORAIL ET SON CREMEUX DE POTIRON
COCOTTE DE POULARDE, RIS DE VEAU, CEPES ET FOIE GRAS
CREPES PARMENTIERES

BUCHE : AMANDA

Mene ¢ 33.00 €

BISEAUX DE FOIE GRAS ET MAGRET DE CANARD FUME SUR SON SABLE AU COMTE

ROULADE DE BAR ET LANGOUSTINES AU VIN JAUNE

NOISETTES DE CHEVREUIL ET SON JUS AUX EPICES
TATIN POTIMARRONS ET POMMES

BUCHE : SOUS-BOIS



_: =é%u’[ Maison

Biseaux de foie gras
et magret de canard fumé

Menw & 35.00 €

FOIE GRAS DE CANARD ET SES TOASTS

MEDAILLON DE LOTTE SAUCE LANCOUSTINE ET CHORIZO CULAR

TOURNEDOS DE FILET DE BOEUF AUX MORILLES
DOME DENDIVE ET TOPINAMBOUR

BUCHE : CHAMPENOISE

Noix de St-Jacques
crémeux potiron

Menew a 37.00 €

/2 QUEUE DE LANGOUSTE DE CUBA

FILET DE VEAU DE LAIT SAUCE FOIE GRAS
TARTE FINE DE LEGUMES DE SAISON
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BUCHE : DOUCEUR

Paté en crotite Excellence

CONDITIONS DE VENTES

LES RESERVATIONS SONT A FAIRE AVANT :

LE 21 DECEMBRE POUR LES FETES DE NOEL, LE 28 DECEMBRE POUR LA ST-SYLVESTRE.

NOUS NOUS EFFORGCONS DE METTRE NOS PRODUITS DANS DES PLATS EN TERRE,
PORCELAINE OU INOX DE QUALITE. MERCI DE PREPARER UN CHEQUE DE CAUTION DE 50 €
QLI VOUS SERA RESTITUE LORS DU RETOUR DES PLATS.

NOUS COMPTONS SUR VOUS POUR NOUS RESTITUER LES PLATS PROPRES DANS LES MEILLEURS DELAIS.
A DEFAUT, UN SUPPLEMENT VOUS SERA FACTURE.




DOMAINE «s BATIERES

SALLE DE RECEPTION

Photos non contractuelles - DG PROMO 04 74 66 5151 M esa wae

PRATIQUE

oRF A
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e Salle de réception climatisée %?’

o Terrasse et | el Anne et Jean-Luc Maisson,

e 5 chambres de charme climatisées les Maitres des lieux vous feront
avec salle de bains, ]inge de lit fourni. proﬁter de leur savoir-faire

° Parking privé de 2 000 m?, soit
150 emp]acements. situé ]'uste a coté de la salle,
pouvant accueillir les autocars.

01240 MARLIEUX
06 07 45 94 95

trai ’ceur.maisson]'ean]
www.domainedesbatie




